EXPERIENCIA
DE CAFE
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QUIENES SOMOS

Somos personas apasionadas por
el café, dedicados a promover la
cultura del café especial peruano a
traves de la calidad. Con mas de 10
anos de experiencia, hemos
recorrido diversas zonas
cafetaleras del Peru, conociendo
profundamente la trazabilidad y
las variedades de café para
ofrecer café de alta calidad.
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El café especial peruano crece
organicamente en las alturas de
nuestra ceja de selva, entre montanas
verdes y microclimas unicos. Desde el
productor que dedica tiempo y
cuidado a los cultivos, hasta el maestro
tostador que perfila el sabor y la
calidad, cada etapa es crucial. Nuestra
relacion de confianza con los
productores nos permite garantizar
un proceso correcto de crecimiento,
seleccion, despulpado y secado,
asegurando asi un café excepcional.

NUESTRA MISION

Promover el café peruano de
especialidad y su cultura, creando
experiencias inolvidables que conecten
a las personas con los origenes y la
pasion detras de cada taza. Creemos en
el comercio justo y en la sostenibilidad,
apoyando a los productores locales y
cuidando el medio ambiente para
garantizar un futuro prospero para
nuestras comunidades cafetaleras.



LO QUE OFRECEMOS

« Experiencia 1.5-2 hrs.

- Historia del Cafe.

« Zonas Cafetaleras del Peru:
Descubre las regiones donde se
cultiva el café.

« Proceso y Trazabilidad:

Conoceras el recorrido del grano

desde el campo hasta la taza.
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CATA & MARIDAJE

Aprende a catar nuestros origenes
de café ydisfruta de un maridaje con
productos locales. Te ensenaremos a
identificar los sabores y aromas
unicos de cada variedad de cafée.

INCLUYE

- Experiencia guiada en nuestra
casa taller, donde conoceras la
historia del café y las regiones
cafetaleras del Peru.

- Cata de nuestros origenes de
café.

- Maridaje con productos locales.

- Demostracion y preparacion de
café slow bar
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Nuestra casa taller en el centro de
Miraflores, un lugar acogedor y de
facil acceso.

Contactanos
Teléfono: +51 944 338 455




